CUCHILLO MEDIO GOLPE EIKASO SOLINGEN 23 CM. 2202320-371

LINEA GASTRO

Este cuchillo de chef de Eikaso Solingen es upa herramlenta de cocina Ideal.
El cuchillo de chef tiene un extremo afilado y puntiagudo vy es ideal para
cortar en tablas de cortar. Este cuchillo es adecuado para |la mayoria de los
ingredientes, como verduras y carne. Con el mango ergondmice puedes
triturar facllmente granos de pimienta y triturar un diente de ajo. El cuchillo
de chef tiene una hoja semiflexible y es ancha. La hoja tlene una langitud
total de 23 cm y esta fabricada en acero Inoxidable. Con la calidad de Eikaso
Solingen podras divertirte mucho con este cuchillo de chef.
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